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Les apiculteurs ont orqamse leur concours

Le concours des miels et

pains d'épices de l'asso-
ciation “L'Apiculteur sa-
voyard", organise par
Jean-Pierre Alaime et Ro-
ger Guetaz, s'est déroulé ce
week-end. 35 participants
sur 150 adhérents étaient

" de la partie. Les miels pro-
viennent de petits produc-
teurs familiaux, et ont subi
une analyse effectuée par
un laboratoire indépendant
de Mulhouse.

A qui Fabeille d'or 2
Les douze jurés présents
avaient au préalable suivi
un stage organoleptique a
la dégustation des miels,
dispensé par Etienne Bru-
neau de l'association belge

Jean-Plerre Alaime au premler plan observe atteniwement chacun des mlels avant de les deguster

le Cari. Ils se sont ensuite
retrouvés autour de la table
en présence d'échantillons
numérotés anonymes.

Les participants ont dé-
gusté et note les différents
échantillons selon des crite-
res rigoureux (odeurs, aro-

mes, consistance, cristalli-
sation, saveurs).

Une fois regroupées, les

notes devaient permetire

de définir les trois meilleur§
échantillons par catégoried
de miel afin d‘attribuer ung
abeille d'or, d'argent et de
bronze. &
Iabeille d'or a été décers
née a deux apiculteurs @
Philippe Buffet, de La Mo ;
te-Servolex, pour son miel
clair de zone de montagng!
et a Bvelyne Claver, dé&
Chambéry, pour son mieH
clair de fleurs. 3
« Les bons résultats prous
vent le sérieux du trava
accompli par ces petits pro |
ducteurs de miels et le désir
de toujours rechercher l'ex-
cellence », se félicitaient
les organisateurs du con-
cours.
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